A Castel Mareccio dal 20 al 22 aprile ritorna I’enocultura con |’esposizione dei vini locali

Il gusto doc della tradizione

1 10 anni fa, alla Casa del Torchio, primo mercato primaverile

ssaporare i migliori vi-
ni dell’Alto Adige, sul

filo di una tradizione

millenaria codificata ufficial-
mente dal 1896 quando si ten-
ne alla Casa del Torchio di
Bolzano il primo mercato pri-
maverile del vino.

Ecco, dunque, il ritorno del-
la pit importante manifesta-
zione di degustazione vini a li-
vello locale, la Mostra Vini di
Bolzano,. che aprira le sue
porte il 20 aprile a Castel Ma-
reccio. Fino al 22 aprile, il piu
conosciuto momento d’incon-
tro di produttori e amanti del
Vino proporraun programma
davvero ricco di eventi.
Presenti 60 cantine

L’obiettivo delle sessanta
cantine presenti, che offriran-
no i loro vini migliori, & quel-
lo di introdurre il visitatore
nel mondo del vino e di con-
quistarlo. Grandi enologi al-
toatesini faciliteranno 1’ap-
proccio con la varieta dei mi-
gliori vini rossi e bianchi del-
I’Alto Adige. Si potranno as-
saggiare e valutare circa 300
vini di qualita dell’annata
2005 e della riserva 2003, pro-
venienti dalle varie zone vini-
cole dell’Alto Adige. Saranno
la vista, 'olfatto ed il gusto
ad emettere il giudizio sulla
pit poliedrica bevanda del
mondo.

Premio enogastronomico

11 20 aprile, in occasione del-
I'inaugurazione, sara asse-
gnato il Premio alla Cultura
Enogastronomica  dell’Alto
Adige. Ed anche questa volta
saranno soprattutto i giovani
a prendere parte al Winepar-
ty. Dalle ore 20.00 di giovedi
si festeggia con i migliori vini
altoatesini, prelibatezze culi-
narie e tanta musica. Il cele-
bre cuoco “stellato” Herbert
Hintner svelera al pubblico,
con una dimostrazione, come
abbinare nel migliore dei mo-
di i vini altoatesini e la piu

raffinata cucina sudtirolese.
Visitare le cantine

Chi lo vorra, potra anche
gettare uno sguardo dietro le
quinte di famose cantine e te-
nute dell’Alto Adige. Si po-
tranno quindi visitare la Pri-
ma & Nuova Cantina Produt-
tori, il Castello Schwanburg a
Nalles e la Tenuta Waldgries
a Bolzano. Le visite, per le
quali sara a disposizione un
servizio navetta da Castel Ma-
reccio, inizieranno alle ore
14.00.
Tutti i segreti del vino

Il giorno precedente I’inau-
gurazione, si terra una serie
di conferenze sui segreti della
percezione sensoriale nella
degustazione di vini con la
premessa che la Mostra Vini
di Bolzano é organizzata, co-
me sempre, dalla Camera di
Commercio di Bolzano in col-
laborazione con il comparto
vitivinicolo altoatesino e con
la Provincia Autonoma di Bol-
zano. Gli sponsor principali
della manifestazione sono le
Casse Raiffeisen dell’Alto Adi-
ge con il particolare sostegno

della Cassa Centrale Raiffei-
sen e la Cassa Raiffeisen di
Bolzano.
Degustazione vini:

una questione di sensi

La Mostra Vini di Bolzano
e una fonte di preziose infor-
mazioni, non solo per gli ad-
detti ai lavori. Per avvicinar-
si alle degustazioni, la Came-
ra di Commercio organizza in-
fatti un simposio, il 19 aprile,
alle ore 15.00 a Castel Marec-
cio. Il tema &”Sensi diVini - 1a
degustazione del vino é so-
prattutto cerebrale“ con
esperti di diverse discipline
che parleranno dei processi
psicologici e neurologici lega-
ti all’atto di mangiare e bere.
I relatori forniranno suggeri-
menti su come potenziare la
percezione sensoriale nella
degustazione di vini, per far-
ne un’esperienza ancora piu
piacevole. Il simposio trae
spunto dall’omonimo libro,
pubblicato grazie al sostegno
della “Deutsche Weinakade-
mie”.
L’enocultura altoatesina:

un modello da seguire

In un originale libro una tesi che fa discutere gli esperti

Quei Sensi DiVini

Il cervello ci guida a degustare il vino

Assaggiamo il vino con la lin-
gua, odoriamo I’aroma con il
naso, ma € veramente cosi? Il
tutto non si svolge piuttosto
nel nostro cervello? A queste
due domande da la risposua
il libro «Sensi DiVini - La de-
gustazione del vino é soprat-
tutto cerebrale» gran de pro-
tagonista del Simoposio intro-
duttivo di mecoledi 19 aprile.
I volume, a cura della
dott.ssa Benigna Mallebrein
e del prof.Jiirgen K.Mai, spie-
ga le strutture e i meccanismi
del nostro cervello che, ap-
punto, ci trasmettono la per-
cezione del gusto. Cosi, per
gustare un vino in maniera
giusta ci vuole non solo una
buona lingua e una discreta
cultura in materia, ma soprat-
tutto un cervello allenato.
Nel libro scienziati e speciali-
sti ci introducono ai segreti
della percezione sensoriale.
Ma ecco, in dettaglio, il pro-
gramma dell’incontro di mer-

coledi 19: Simposio introdutti-
vo alla Mostra Vini di Bolza-
no.

ore 15.00 - 15.30 - Rinfresco
con spumante e frivolezze cu-
linarie dello Chef Heinz Be-
ck. Interventi di saluto Dr. Be-
nigna Mallebrein, co-editore
del libro «Sensi diVini - Die
Weinprobe findet im Kopf
statt».

ore 15.30 - 16.00 - Chef a tre

stelle Heinz Beck
«L’arte di soddisfare i neuro-
nia tavola». -
ore 16.00 - 16.45 - Prof. Ulri-
ch Fischer, Introduzione sen-
soriale al vino: «Perché ognu-
no di noi percepisce il gusto
in maniera diversa?»
ore 16.45 - 17.15 - Prof.
Jiirgen K. Mai, «Il cervello - il
luogo della percezione culina-
ria».
ore 17.15-17.45 - Dr. Gisela
Hagberg «La percezione del
vino nei sommelier - uno stu-
dio mediante risonanza ma-
gnetica funzionale».
Partecipazione gratuita,
prenotazione richiesta.
ore 19.30 - 22 - Cena di quat-
tro portate (Chef stellato Fa-
bio Baldassarre), nelle quali
vengono accentuati diversi

gusti, accompagnata dai vini.

dell’Alto Adige, commentati
da Prof. Fischer.

prezzo: 89,00 euro, prenotazio-
ne richiesta.

La festa sara una kermesse di svago e gastronomia

Wine Party, food & music

Anche quest’anno, nell’ambi-
to della Mostra Vini di Bolza-
no, si terra a Castel Mareccio
il tradizione Wine Party. Gio-
vedi 20 aprile lo storico edifi-
cio nel cuore della citta sul
Talvera sara animato dal mot-
to «Wine & food & musicy.
Dalle ore 20 in poi sara pos-
sibile degustare i migliori vi-
ni altoatesini del 2005 e le Ri-
serve del 2003. Una dimostra-
zione culinaria del famoso
chef stellato Herbert Hintner
rivelera agli intervenuti co-
me utilizzare i vini dell’Alto

Adige per creare piatti raffi-
natissimi.

Artisti di fama internazio-
nale intratterranno i visitato-
ri del Wine Party portando
un fremito di atmosfera nuo-
va a Castel Mareccio.

Cosi la voce unica di Louie
Austen (viennese di nascita)
si abbinera al «club sound»,
mentre il Dj Megablast (origi-
nario di Vienna) fondera stili
musicali differenti, intrec-
ciando il genere futuristico al
soul per dar vita ad un acco-
stamento accattivante e stra-

vagante insieme.

L’artista H.E.R. di Roma
proporra le sue raffinate so-
norita elettroniche e grazie al-
I'immancabile violino ren-
dera onore alla sua fama di
performer. La sua carriera
professionale e caratterizzata
da continui scambi tra teatro,
cinema e musica. Le sue per-
formance, dunque, sono una
simbiosi affascinante tra mu-
sica e recitazione.

L’ingresso al Wine Party co-
sta 15 euro (7 euro per gli stu-
denti).

"Produttori

Il giorno dell’inaugurazio-
ne sara assegnato il Premio
alla Cultura Enogastronomi-
ca dell’Alto Adige. Saranno
premiati ristoranti ed alber-
ghi che vantano una partico-
lare cultura enogastronomi-
ca. Una giuria composta da
giornalisti specializzati, som-
melier e rappresentanti delle
organizzazioni patrocinanti
valuteranno l’offerta enologi-
ca, la presentazione dei vini,
il servizio e l’abbinamento
con i menu proposti nonché
le iniziative dedicate ai vini
altoatesini. Lo scopo del Pre-
mio alla Cultura Enogastro-
nomica dell’Alto Adige e quel-
lo di segnalare le aziende che
sanno abbinare in maniera
esemplare vini e cucina altoa-
tesini.

110 anni di tradizione

Nel 1896 si tenne nelle tipi-
che “stuben” della Casa del
Torchio a Bolzano il “1° mer-
cato primaverile del vino”.
e commercianti
presentarono in degustazione
160 diversi vini, incontrando-
si con la clientela e conclu-
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dendo affari. I’Alto Adige
era allora un importante for-
nitore di vini dell’impero au-
stroungarico e il mercato pri-
maverile del vino divenne
una manifestazione di grande
importanza per I’economia vi-
nicola dell’Alto Adige. Dopo
alcuni periodi di interruzione

‘a causa dello scoppio delle

due guerre mondiali, la tradi-
zione della Mostra Vini ripre-
se a vivere nel 1949, trasfor-
mandosi a poco a poco nel
pitr importante evento dell’e-
conomia vinicola dell’Alto
Adige. Nel 1995 la Mostra si
tenne per la prima volta nella
splendida cornice di Castel
Mareccio. Il castello, circon-
dato da meravigliosi vigneti,
€ un vero gioiello storico-arti-
stico della citta di Bolzano ed
€ uno dei pit noti centri con-
gressi della citta sul Talvera.

Per info: Mostra Vini di Bolza-
no, Via Perathoner 8/b-10,

1-39100 Bolzano. Tel. 0471
975117.
Fax 0471 945540

E-mail: info@mostravini.it
www.mostravini.it

DAL 20 AL 22 APRILE
CasTteL MaRreccio, Borzano

e T,

Simposio
incontri
e visite

in cantina

Programma Mostra Vini.
Mercoledi 19 aprile: ore
15-18, Simposio introduttivo
alla Mostra Vini di Bolzano.
«Sensi DiVini - La degustazio-
ne del vino é soprattutto cere-
brale». Prenotazione richie-
sta e partecipazione gratuita.
Ore 19,30-22, Cena con lo chef
Fabio Baldassarre con vini al-
toatesini e commento del
prof.Fisher. Prenotazione,
prezzo 89,00 euro.

Giovedi 20 aprile: ore 14-17,
Visita guidata ala Prima %
Nuova Cantina produttori di
Caldaro, prenotazione richie-
sta. Prezzi 25,00 euro - ingres- ~
so alla Mostra o Wineparty in-
cluso. Ore 17, Inaugurazione
con assegnazione Premio alla
Cultura Enogastronomicadel-

" I’Alto Adige. Ore 20, Winepar-

ty, ingresso 15,00 euro.
Venerdi 21 aprile: ore 14-17,
Visita guidata al Castello
Scwanburg diNalles, prenota-
zione, 25,00 euro, ingresso al-
la Mostra incluso. Ore 16-21,
Mostra Vini con i produttori.
Degustazioni a tema: Pinot
Bianco, Chardonnay, Sauvii-
gnon, Gewiirztraminer, Schia-
va, Pinot Nero, Cabernet, La-
grein, ingresso 15,00 euro.
Sabato 22 aprile: ore 14-17,
Visita guidata alla cantina Te-
nuta Waldgries-Plattner Hein-
rich di Bolzano, prenotazio-
ne, 25,00 euro, ingresso mo-
stra incluso. Ore 16-21, Mo-
stra Vini con i produttori e de-
gustazioni come sopra, ingres-
S0 15,00 euro.




