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,Brain food fur Geniel3er*
in der Staatlichen Hofkellerei

Préasentiert von den Wirzburger Kéchen
Hans Fuchs, Udo Schmitt und Rolf Schlereth

Aperitif

k3

Frankische Tafelspitzsulze
mit Meerrettich und roter Bete

*k%k

Altwirzburger Mostsuppchen
mit MuskatcroGtons

k=

Zander im Speckmantel auf Linsenvariation

*k*x

Spargel mit Blutorangensauce,
Kalbsrucken und
neue Kartoffeln

*k%k

Warmer Bitter-Schokoladentraum mit Mangosorbet und Himbeercoulis

*k%k

Begleitet wird jeder Gang von Frankischen Spitzenweinen

MenU ist glutamatfrei und aus einheimischen kontrollierten Produkten zubereitet



