
Würzburg
06. Mai 2006

Symposium & Buchpräsentation

Die Weinprobe findet im Kopf statt

Termin: Samstag, 06. Mai 2006
10.30 Uhr Seminar und Vorträge
Ort: Bayerische Landesanstalt für Weinbau und Gartenbau 

An der Steige 15, 97209 Veitshöchheim (Lk Würzburg)
www.lwg.bayern.de

15.00 - 19.00 Uhr Exkursionen, Details s. Flyer-Innenseite

20.00 Uhr Abendessen
Ort: Staatlicher Hofkeller im Gewölbe der Residenz 

Residenzplatz, 97070 Würzburg, www.hofkeller.de

Anmeldung:  online über www.koenigundmueller.de
Teilnehmergebühr: 160 € pro Person

Planung und Organisation:
Akademie bei König & Müller
Semmelstrasse 36/38,  D-97070 Würzburg
Tel: 0931 460790-33  Fax: 0931 460790-34
akademie@koenigundmueller.de www.koenigundmueller.de
ThreeBee Group s.a.s
Via Quasimodo 20, I-00144 Rom
Tel: 0039 06 501 5636  Fax: 0039 06 501 5636
info@3beegroup.com www.3beegroup.com
Deutsche Weinakademie GmbH
Gutenbergplatz 3-5, D-55116 Mainz
Tel: 06131 2829-48,  Fax: 06131 2829-10
reitzig@deutscheweinakademie.de www.deutscheweinakademie.de
Wissenschaftliche Koordination
Prof. Dr. Jürgen K. Mai, Heinrich-Heine-Universität, Düsseldorf 
mai@uni-duesseldorf.de, www.uni-duesseldorf.de/MedFak/mai

Die Weinprobe findet im Kopf statt

Wir schmecken mit der Zunge, wir riechen 
mit der Nase – aber ist das wirklich so? 
Oder läuft nicht vielmehr alles im Kopf ab?

Das Symposium 
umfasst mehrere 
Referate über Vorgänge 
beim Essen  und  
Trinken. Es wird nicht 
auf die Technik und 
Kunst der Degustation 
eingegangen; vielmehr 
geht es darum, endlich 
die Strukturen und 
Mechanismen unseres 
Gehirns kennen zu 
lernen, die uns das 
Geschmackserlebnis 
vermitteln. 

Denn um Wein richtig 
zu verkosten, bedarf es 
nicht nur einer guten 
Zunge und eines 
blumigen Vokabulars, 
sondern auch eines 
aufnahmebereiten und 
geschulten Gehirns.  

Wissenschaftler und 
Experten führen Sie in 
verständlicher Sprache in 
die Geheimnisse der 
sinnlichen Wahrnehmung 
bei der Weinverkostung 
ein und geben uns 
Anregungen, wie wir sie 
potenzieren können, um 
dem geliebten Tropfen 
einen erhöhten Genuss zu 
entlocken.

Das Symposium und   
das Begleitbuch „Sensi
diVini“ werden jedem 
Weinliebhaber ein 
tieferes Verständnis     
der Zusammenhänge 
vermitteln und den 
eigenen Weingenuss 
noch intensivieren.

Ein Exemplar des frisch  
erschienenen Buches 
wird jedem Teilnehmer 
vorab zugesandt.

Empfohlen von:
Slowfood Convivium Mainfranken / Hohenlohe
http://www.slowfood.de/convivien/mainfranken_hohenlohe/
Gebietsweinwerbung Frankenwein-Frankenland GmbH
www.haus-des-frankenweins.de

Illustrationen:  Michael Auth, Berlin
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Exkursionen

13.00 - 14.00 Uhr
Einführung in die Weinsensorik: Warum unter-
scheiden wir uns darin, was uns schmeckt?
Prof. Dr. Ulrich Fischer
DLR-Rheinpfalz, Neustadt/Weinstraße

14.00 - 14.45 Uhr
Mysterium Terroir – Landschaft und Wein
in der emotionalen Wahrnehmung
Dr. Hermann Kolesch, Bayerische Landesanstalt
für Weinbau und Gartenbau, Veitshöchheim

(Moderation: Bernd Frittrang, Coburg)

14.45 - 19.00 Uhr
Exkursionen in die Welt des Weines
mit ausgebildeten Fachleuten
Details siehe rechte Spalte

20.00 - 23.00 Uhr
Kerzenschein-Dinner mit moderierter Weinprobe
Mit fränkischen Spezialitäten und Spitzenweinen im
historischen Gewölbe des Staatlichen Hofkellers
der Residenz Würzburg

Exkursionen in die Welt des Weines
Folgende Exkursionen stehen zur Auswahl:

1. „Terroir – hautnah erleben“; geoökologische 
Weinerlebniswanderung zum denkmalgeschützten 
Homburger Kallmuth mit 300-jähriger Weinbautradition 
und Besuch des Weingutes Löwenstein.
Infos: www.kallmuth.de

2. „Stadt-Land-Fluss“; Schifffahrt entlang berühmter 
Würzburger Weinlagen mit Besuch im „Haus des Franken-
weins“ und des imposanten Weingutes Juliusspital aus dem
Jahre 1576, das zu den deutschen Spitzenweingütern gehört.
Infos: www.haus-des-frankenweins.de, www.juliusspital.de

3. „Fränkische Kunst, Kultur und Genuss“;
Besichtigung von Schloss und malerischem Weindorf
Sommerhausen mit Ortsführung und Besuch der 
Sektmanufaktur.
Infos: www.sommerhausen.de

Sonntag 07.05.2006

10.00 und 11.00 Uhr
Führung durch die Residenz Würzburg
Sie zählt mit dem größten zusammenhängenden Deckenfresko
der Welt zu den bedeutendsten architektonischen Schöpfungen 
des Barock und gehört zum UNESCO Weltkulturerbe.
(Teilnahme fakultativ, nicht im Preis inbegriffen)

Programm

10.00 - 10.30 Uhr                  
Pressegespräch

10.30 - 11.00 Uhr
Sektempfang, Grußworte:
Dr. Benigna Mallebrein, Dr. Claudia Stein-Hammer
(DWA, Mainz), Herr Hans-Werner Bunz
(Slowfood Convivium Mainfranken-Hohenlohe)

11.00 - 11.30 Uhr
Das Gehirn als Ort kulinarischen Empfindens 
Prof. Dr. Jürgen K. Mai
Heinrich-Heine-Universität,
Institut für Anatomie 1, Düsseldorf

11.30 - 12.00 Uhr
Gedanken eines Neuropsychologen und 
önologischen Laien zu Weingenuss und Gehirn
Prof. Dr. Bruno Preilowski
Eberhard-Karls-Universität, Experimentelle und 
Klinische Neuropsychologie, Tübingen

12.00 - 13.00 Uhr
Mittagspause mit Imbiss
Auf Wunsch Führung durch den Lehrgarten


